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ANTIPASTI

Pomodoro Gratinato con Tonno di Capriolo e Capperi
attuta di Fassona con Zucchine in Carpione Maionese Leggera e Cialda di Grana Padano

Salmone Marinato con Verdure Julien e Salsa Aioli al Basilico
Cipolla Ripiena di Coazze con Crumble di Grana Padano e Gelato alla Cipolla
PRIMI
N Maccheroncini Freschi con Gorgonzola. Mirtilli e Guanciale Croccante
di Gamberone con Crema di Zucchine, Stracciatella, Lime e Tartare di Gambero Rosso
- : ‘ SECONDO
Filetto di Maiale al Marsala con Fichi Caramellati e Patate Duchessa

DOLCE
' |

arese al Melone con Riduzione al Porto, Crumble alla Vaniglia,
Gelato alla Viola e Pistacchi Pralinati
CAFFE
VINI DELLA CASA
TRAT
45€ a persona /i @TOP'A ba

info e prenotazioni Tel. 011 9376287
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